
R�servations:
04.93.58.87.22

info@mirabellerestaurant.fr
www.mirabellerestaurant.fr

Horaires:
Du mercredi au dimanche de 

12h00 � 14h00 et 
de 19h30 � 21h30.

Ferm� lundi et mardi
(ouvert sur r�servation)

Les services:
Parking gratuit

Terrasse
Menu enfant

Menu en anglais

A proximit�:
A�roport Nice C�te d�Azur (15 km)

Saint Jeannet (5 km)
Vence (9 km)

Saint Paul de Vence (12 km)

H�tel du Baou
A 200 m

www.hotel-baou-la-gaude.ghb.fr

158, all�e Hector Pintus 
06610 La Gaude

e Mirabelle vous propose une carte de saison o� la 
fra�cheur et la qualit� sont � l�honneur. Nous
privil�gions les produits AOC et AOP et de notre r�gion. 
Quelques vins s�ajoutent � notre carte afin de vous faire 
voyager � travers le vignoble fran�ais. 
Le nom de notre restaurant nous a �t� inspir� par nos 
origines lorraines.
Dans notre restaurant cohabitent dans l�amour et la 
bonne humeur, la mirabelle, reine de Lorraine et 
l�olivier, roi de Provence!

Sophie et Michel Betis

L

Les capacit�s d�accueil
Mirabelle vous propose un large �ventail de prestations 

destin�es aux Groupes de 10 personnes ou plus pour 
r�pondre avec un soin particulier � tous vos besoins.
Mirabelle vous offre des espaces de caract�re pour une 

capacit� totale de 100 personnes.

Le C�ur de Salle: Son atmosph�re cosy et raffin�e, son 
d�cor �l�gant et �pur�, vous accueillent dans la 
convivialit� et la chaleur. 

Le Salon Belv�d�re: Lumineuse et ouverte, elle offre une 
vue sur ses espaces verts, d�une capacit� de 50 personnes

La Terrasse: Dans un �crin de verdure, cet espace se 
transforme au fil de la journ�e: ombrag�e et fra�che le 
jour, raffin�e et intime le soir.

www.mirabellerestaurant.fr
www.hotel-baou-la-gaude.ghb.fr


Valables pour groupes � partir de 10 personnes. Choix unique pour la totalit� des convives.

Menu Antibes 29 �

Mesclun et haricots verts au vinaigre de X�r�s, 
Magret de canard fum� 

Ou
Rillettes aux deux saumons frais et fum�, 

bouquet de m�che
***

Supr�me de volaille fermi�re Flan Parmentier et  
jus au Romarin 

ou
Filet de lieu, �cras�e de pommes de terre et jus 

de veau 
***

Crumble aux pommes, cr�me glac�e vanille 
bourbon

Ou
Pana Cota, coulis de fruits de saison et amandes 

craquantes

Nos Menus Banquet:

Menu Cannes 35 �

Foie gras de canard et chutney de Mirabelle
ou

Saumon fum� par nos soins, , cr�me d�Isigny et 
perle de yuzu

*
Filet de Canette r�tie, Polenta croustillante et jus 

au Porto
ou

Filet de Daurade royale, l�gumes proven�aux et 
�mulsion de piquillos

*
Entremet glac� bergamote, coulis de Mirabelle

ou 
Croustillant au Chocolat Valrhona, sorbet 

mandarine

Menu  Monaco 45 �

Royale de Foie gras de canard, Sauce Porto et 
Pousse d��pinard

ou
Tartare d�Avocat, Supr�me d�Orange et 

Crevettes sauvages au Piment d�Espelette 

Noix de Saint-Jacques, risotto croustillant, sauce 
homardine

ou
Filet de B�uf, sauce cr�meuse aux Morilles, 

Gratin de macaroni au Parmesan

Macaron aux fruits, Mousseline au Grand 
Marnier, Sorbet de saison 

ou
Sabl� Aux Amandes, Cr�meux Manjari et 

Ananas Caram�lis�

Menu Nice 39 � 

Foie gras de canard et chutney de mirabelle
ou

Royale de Noix de Saint Jacques, Pleurotes et 
Sauce Chablis

Dos de Cabillaud en cro�te d�Amandes, 
Bisque de langoustine, Pousse d�Epinard

ou
Pav� de veau fermier, champignons et 

Asperges vertes, jus perl�

Vacherin minute aux fruits de saison, coulis 
de fruits rouges 

ou
Tarte au chocolat Valrhona, cr�me glac�e 

Pistache, Tuile au Gru�
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Terroir 6 � par personne 

1 bouteille pour 3 personnes  
Domaine Eric Gelly  IGP Pays d�Oc

blanc,  ros� ou rouge

Terroir  9 � par personne

1 bouteille pour 2 personnes  
Domaine Eric Gelly  IGP Pays d�Oc

blanc,  ros� ou rouge

Tradition 11 � par personne

1/2 de bouteille de Coteaux d'Aix, Ch�teau Bas, 
Cuv�e L'Aven�rgue (blanc, ros� ou rouge) 

Prestige 15 � par personne

1/2 de C�te de Provence, Domaine de Jales, La 
Garde (blanc, ros� ou rouge) 

Privil�ge 20 � par personne

1/2 de bouteille de Cassis Clos Val Bruy�re, 
Ch�teau Barbanau (blanc) ou 

Sancerre la Petite Moussi�re, Alphonse Mellot
(rouge)

Epicurien 25 � par personne

1/2 de bouteille de Pouilly Fum� Alphonse Mellot 
(blanc) ou

Pessac L�ognan Ch�teau d'Eyran (rouge)

Nos Forfaits Vin:

Menu Enfant 20 �

Entr�e de saison

Viande ou poisson du moment
�cras�e de pommes de terre et jus court

Dessert du moment

Boisson

Eaux min�rales  - plate et gazeuse � � 
discr�tion + 1 caf� ou 1 infusion
4,5 euro par personne



Classique 1h :                                                                                                         9 euro par personne
Incluant:
(Vin blanc et ros�, whisky, Anis, Martini Blanc et Rouge, Bi�re, Jus d�Orange, Eau min�rale plate et 
gazeuse, Coca-cola)  Chips de Socca, olives, crackers
Demi-heure suppl�mentaire 4 euro
.
Plaisir 1h                          13 euro par personne
Incluant:
(Harmonie Cr�mant de Lorraine,  whisky, Anis, Martini Blanc et Rouge, Bi�re, Jus d�Orange, Eau 
min�rale plate et gazeuse, Coca-cola)  Chips de Socca, olives, crackers
Demi-heure suppl�mentaire 6 euro

Prestige 1h                                                                                                               18 euro par personne
Incluant:
(Champagne,  whisky, Anis, Martini Blanc et Rouge, Bi�re, Jus d�Orange, Eau min�rale plate et gazeuse, 
Coca-cola)   Chips de socca, olives, crackers
Demi-heure suppl�mentaire 8 euro

Open Bar Enfant (- 12 ans)  8 euro par enfant
Incluant:  Jus de Fruits, Sodas )   Chips de socca, olives, crackers

Canap�s
Canap�s Chauds et froids selon le march� du chef
5 pi�ces 7 �
7 pi�ces 9 �
10 pi�ces 13 �

Droit de bouchon .2 � par personne

A la Consommation :
Kir lorrain ou bourguignon : 4 �
Ap�ritif  maison : 7 �
Marini rouge ou blanc : 5 �
Ricard ou astis : 3 �
Coupe Champagne : 10 �
Leffe Blonde : 4.5 �
Bi�re 1664 : 3.80 �
Panach� : 3.50 �
Jb : 6 �
Jack Daniels : 6 �
Jus de fruits : 3.50 �
Coca Cola : 3.80 �

Eaux min�rales plates ou gazeuses, 6 � le litre
Caf� : 2 �    Th� ou Infusions : 3.50 �

Nos options
Interlude glac�e de saison 5 � par personne
Sorbet fruit et alcool blanc Mirabelle, pomme, citron, poire

Fromage 8 � par personne
Assiette de 3 fromage affin�s et mesclun de Saint Jeannet 

Menu personnalis� sur table 2 � par personne

Nos Formules � Open Bar �



R�glement int�rieur
Privatisation des Espaces :
La privatisation de l��tablissement est possible sous conditions � �tablir au pr�alable avec la Direction.
Le restaurant se r�serve le droit d�attribuer une salle diff�rente si le nombre d�invit�s est inf�rieur � la 
capacit� de la salle ou du salon.

Animation Musicale :
L�animation musicale est autoris�e en cas de privatisation de l��tablissement. Vous pouvez faire appel � 
nos prestataires ou bien vous pouvez utiliser les services d�un DJ ou d�une orchestre trouv� par vos 
soins. Les prestataires choisis par vos soins doivent �tre soumis � la Direction qui se r�serve le droit de 
les refuser si non adapt�s aux espaces et au d�cor de l��tablissement.
L�animation musicale est permise pour des �v�nements qui n�entrainent pas la privatisation de 
l��tablissement sous certaines conditions (nous consulter).

Heures Suppl�mentaires :
Notre prestation inclut la disponibilit� de nos locaux jusqu�� 16h30 dans le cas d�un repas du midi  
et 0h30 dans celui d�un repas du soir ( 2h30 du matin  au maximum avec demande d�autorisation au 
pr�alable en mairie)
Toute heure suppl�mentaire sera factur�e 140 euro.

Acc�s � la piscine
Pour des raisons de s�curit�, l�acc�s � la piscine est strictement interdit pendant la dur�e de votre 
r�ception.

Responsabilit�
Les dommages caus�s au mat�riel et aux installations mis � la disposition des convives, entraineront des 
frais de remise en �tat � la charge des Clients.
Pour des raisons �videntes, il est strictement interdit d�utiliser des feux d�artifice, fumig�nes, confettis et 
mousse. L�utilisation d��l�ments de d�coration accroch�s par clous, adh�sif  ou punaises, doit 
imp�rativement �tre soumise � l�accord de la Direction.
La Direction sollicite la vigilance des parents sur leurs petits afin qu�aucun accident ne se produise et 
elle d�cline toute en cas de blessure ou d�gradation
Mirabelle n�est en aucun cas responsable des pertes, vols ou d�gradations des objets personnels des 
clients.

Recommandation 
Afin que votre banquet soit un moment agr�able pour tous, la Direction pr�conise un comportement 
correct de la part des convives afin que celui-ci ne porte pr�judice ni aux convives, ni au bon 
d�roulement du service.
La Direction se r�serve � contrec�ur le droit d�intervenir si n�cessaire.
Dans le cas d�utilisation ou d�exposition de mat�riels ou d�objets de valeur, quel qu�il soit l�endroit o� 
ceux-ci seront entrepos�s, nous conseillons � notre Client�le de bien vouloir souscrire � ses frais, une 
assurance pouvant couvrir tout �ventuel endommagement ou vol.
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Nos Forfaits boissons:

Basic 7 � par personne
1/3 bouteille de Vin IGP blanc, ros� ou rouge

� bouteille eau min�rale 

1 caf� ou th� ou infusion

Terroir  10 � par personne
1/3 bouteille de Vin IGP blanc, ros� ou rouge

� bouteille eau min�rale 

1 caf� ou th� ou infusion

Tradition 14 �
1/3 de bouteille de C�teaux d'Aix, Ch�teau Bas, Cuv�e 

L'Avenergue (blanc ou rouge) 
� bouteille eau min�rale 
1 caf� ou th� ou infusion

Prestige 17 �
1/3 de C�te de Provence, Domaine de Jales, Les Fenouils 

(blanc) ou Bordeaux Ch�teau Bastian (rouge)
� bouteille eau min�rale 
1 caf� ou th� ou infusion

Privil�ge 20 � par personne
1/3 de bouteille de Cassis Clos Val Bruy�re, Ch�teau 

Barbanau (blanc) ou
Sancerre Alphonse Mellot, Domaine la Moussi�re  (rouge)

� bouteille eau min�rale
1 caf� ou th� ou infusion

Epicurien 25 � par personne
1/3 de bouteille de Pouilly Fum� Alphonse Mellot (blanc) ou 

Pessac L�ognan Ch�teau d'Eyran (rouge)
� bouteille eau min�rale 
1 caf� ou th� ou infusion

Et pour compl�ter vos repas d�affaires�
Kir au vin blanc: 5 � le verre

Coupe de champagne: 9 � le verre 

Assiette de fromage: 12 � 

Open bar 1 heure :
Classique: 20 � par personne (

Conditions g�n�rales de vente.

R�servations: Les r�servations des groupes doivent �tre effectu�es aupr�s de la Direction ou du Service commercial par 
�crit. Une r�servation est valide lorsqu�elle est confirm�e par la Direction ou par le Service commercial.

Tarifs: les tarifs indiqu�s sont nets, confidentiels et s�entendent TTC. Les tarifs sont applicables pour les groupes d�au 
moins 10 personnes et sont valables du 01/01/2016 au 31/12/2016

Menu : Le choix du menu et des plats doit �tre communiqu� par �crit � la Direction ou au Service commercial au plus 
tard 5 jours avant la date du service (10 jours pour groupes sup�rieurs � 80 pax). Ce menu doit �tre identique pour 
l�ensemble des convives. Pour vous garantir fra�cheur et qualit�, nos recettes peuvent d�pendre des arrivages journaliers. 
En cas de force majeure, la Direction se r�serve le droit de modifier le menu s�lectionn� : un plat d�une valeur similaire ou 
sup�rieure sera alors propos�.

Effectifs: Les effectifs d�finitifs doivent �tre communiqu�s au plus tard 72 heures avant l�arriv�e du groupe. Cette 
information servira de base � la facturation finale.

R�glement : Sauf  accord pr�alable, le r�glement s�effectue avant la date de la r�ception (pr�paiement) ou sur place. Nous 
acceptons les r�glements en esp�ces, carte bancaire et ch�que endossable par une banque fran�aise (les ch�ques �trangers 
ne sont pas accept�s). Les r�glements s�effectuent selon le calendrier suivant :
� 10 % du montant du devis ttc � titre d�arrhes accompagnant l�acceptation du devis.
� 30 % du montant du devis � titre de compl�ment d�arrhes 6 mois avant le repas.
� 40% du montant du devis 1 mois au plus tard avant la prestation
� Le solde est � r�gler 1 � la fin de la prestation.

La facturation s�effectue sur la base de l�effectif  r�serv�.
Toute r�duction d�effectif  non signal�e par �crit (e-mail ou fax) � la Direction avant la prestation ne sera pas prise en 
compte lors de la facturation finale.
Les arrhes peuvent �tre rembours�es si l�annulation totale est confirm�e par �crit 9 mois avant la prestation.

Annulation : Toute diminution d�effectif  doit �tre communiqu�e par �crit (e-mail ou fax) � la Direction ou au Service 
commercial 72h au plus tard avant la prestation. En cas d�information � moins de 72h avant la prestation, la facturation 
s�effectuera sur la base des effectifs r�serv�s. Sauf  cas de force majeure*, l�annulation totale du Groupe doit �tre exprim�e
par �crit (e-mail ou fax) au plus tard 1 semaine avant la date de la prestation. Dans ce cas les arrhes vers�es resteront 
acquises au restaurant. Au-del� de cette date, toute annulation non signal�e par �crit (e-mail ou fax) entra�nera des frais 
d�annulation de la totalit� de la prestation sur la base des effectifs r�serv�s.
* Les �v�nements de force majeure ici vis�s sont tous les �v�nements, ou toute mesure �manant de l�Autorit� Administrative ou des pouvoirs 
publics rendant impossible l�ex�cution du contrat ou emp�chant son ex�cution normale.

Horaires : Les Groupes sont tenus de respecter les horaires confirm�s � la r�servation. A d�faut, la Direction se r�serve le 
droit de refuser le Groupe.

Restrictions : Il est rappel� que les prestations et services sont exclusivement fournis par le restaurant La Mirabelle qu�il 
est strictement interdit d�apporter quelque produit ext�rieur que ce soit sauf  avis contraire exprim� au pr�alable et par 
�crit par la Direction.

Responsabilit� : Le Mirabelle n�est en aucun cas responsable des pertes, vols ou d�gradations des objets personnels des 
clients.

Droit applicable et litige: les relations commerciales sont r�gies par le droit fran�ais; seul, en cas de litige, le Tribunal de 
Commerce d�Antibes sera comp�tent.



Menu Ev�nement de Famille
� partir de 10 personnes

Choix identique pour l�ensemble des convives

34 �uro par personne hors boissons et suppl�ment

Entr�e
Assiette gourmande

(Foie gras de canard, saumon fum�, profiterole au ch�vre frais)
ou

Foie gras de canard mi-cuit, chutney de mirabelle
ou

Saumon fum� par nos soins, cr�me d'Isigny et perle de yuzu
Ou

Tartare d�avocat, crevettes au piment d�Espelette

Entre Terre et Mer
Filet de daurade royale, l�gumes proven�aux, coulis de piquillos et pistou

ou
Filet de cannette r�ti, jus au porto, polenta gratin�e au parmesan

ou
Dodine de volaille fermi�re, flan Parmentier et jus au romarin

ou
M�daillon de veau po�l�, �cras�e de pommes agatha et sauce morille ( sup. 6 �)

Ou
Noix de Saint-Jacques po�l�es, risotto croustillant et fumet de crustac�s

Gourmandises
Farandole de desserts

Ou
Entremet glac� bergamote, coulis de mirabelle

Ou
Croustillant au chocolat grand cru Valrhona, sorbet mandarine

Ou 
Gaspacho de fraise, cr�me d�Isigny glac�e et tuile aux amandes

Ou
Mi-cuit au chocolat grand cru Valrhona, glace vanille

Nous restons � votre disposition pour �tudier avec vous toute autre suggestion selon les saisons .
Pour optimiser les achats et faciliter la bonne marche de la cuisine, nous vous demandons de nous 

communiquer le choix de votre menu une dizaine de jours avant la date de votre repas.
Concernant le tarif des boissons, la facturation pourra �tre faite � l�unit� consomm� (prix carte)

ou suivant nos forfaits que nous vous proposons.



Menu  
� partir de 10 personnes (Choix identique pour l�ensemble des convives)

Valable uniquement du mercredi au samedi au D�jeuner hors jour f�ri�

21 �uro par personne hors boissons et suppl�ment

Entr�e
Salade de lentilles du Berry et magret de canard fum� maison

ou
Foie gras de canard mi-cuit, chutney de mirabelle ( sup. 6 �)

ou
Gaspacho de tomate au basilic, fine tapenade 

Ou
Feuillantine au Saint-Marcellin et miel, mesclun

Entre Terre et Mer

Escalope de saumon souffl�e, poireau et fumet de crustac�s
ou

Supr�me de volaille r�tie, flan parmentier, sauce cr�meuse � l�estragon
ou

Filet mignon de porc, �cras� de pommes agatha, moutarde de Meaux
Ou

Gnocchis aux crevettes et f�ves, pistou de roquette

Gourmandises

Cr�me br�l�e � la vanille Bourbon
Ou

Crumble de pommes aux amandes, glace vanille
Ou

Glaces et sorbet du moment, tuile aux amandes 
Ou

Brioche fa�on pain perdu, caramel laitier et glace vanille

Nous restons � votre disposition pour �tudier avec vous toute autre suggestion selon les saisons.
Pour optimiser les achats et faciliter la bonne marche de la cuisine, nous vous demandons de 
nous communiquer le choix de votre menu une dizaine de jours avant la date de votre repas.

Concernant le tarif des boissons, la facturation pourra �tre faite � l�unit� consomm� (prix carte)
ou suivant nos forfaits que nous vous proposons.


