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158, allée Fector Pintus e Mirabelle vous propose une carte de saison ou la
06610 La Gaude raicheur et la qualité sont a [ honneur. Nous

privilégions les produits A0C et AOP et de notre région.

Quelques vins s’ajoutent a notre carte afin de vous faire

voyager a travers le vignoble francais.

Le nom de notre restaurant nous a été inspiré par nos

origines lorraines.

Dans notre restaurant cohabitent dans [amour et la

bonne humeur, la mirabelle, reine de Lorraine et

[olivier, roi de Provence!

Gattieres -
Vence

Réservations:
04.93.58.87.22

info@mirabellerestaurant.fr

Sophie et Michel Betis

www.mirabellerestaurant.fr

Les capacités d accueil

Horaires:
2 mejrch)cg m; ;%Z;";Cﬁe & Mirabelle vous propose un large éventail de presta#tons
da e e

do 19630 3 21530, a’fstmees aux group.es de 1 0 personnes ou plus pour

répondre avec un soin particulier d tous vos besoins:
Fermé lundi et mardi Mirabelle vous offretes espaces de caractére pour une
(ouvert sur réservation) capacité totglede 100 personnes. Y

Les services:

Parking gratuit 5€ Caeur de Salle: Son atmosphére cosy et raffinée, son
Torrasse cor élégant et épuré, vous accugillent dans la

Menu enfant convivialité et la chaleur.

Le Salon Belvédere: L

vue Sur ses espaces

ineuse et ouverte, elle offre une
rts, d une capacité de 50 personnes

Saint Jeannet (5 km) .
Vence (9 km) La Terrasse: Dans un écrin de verdure, cet espace se

" Saint Paul de Vence (12 km) transforme au fil de la journée: ombragée et fraiche le
jour, raffinée et intime le soir.

Hotel du Baou

A 200 m
www. hotel-baou-la-gaude.ghb.fr


www.mirabellerestaurant.fr
www.hotel-baou-la-gaude.ghb.fr

Nos Menus Banquet:

Valables pour groupes a partir de 10 personnes. Choix unique pour [a totalité des convives.

Menu Antibes 29 €

Mesclun et haricots verts au vinaigre de Xéres,
Magret de canard fumé
Ou
Rillettes aux deux saumons frais et fumé,
bouquet de mache

sohok

Supréme de volaille fermiere Flan Parmentier et

jus au Romarin

Menu Cannes 35 €

Foie gras de canard et chutney de Mirabelle
ou
Saumon fumé par nos soins, , créme d’Isigny et
perle de yuzu
*

Filet de Canette rotie, Polenta croustillante et jus
au Porto
ou
Filet de Daurade royale, légumes provencaux et

ou
Filet de lieu, écrasée de pommes de terre et jus ¢mulsion de piquillos
de veau *
ook Entremet glacé bergamote, coulis de Mirabelle
Crumble aux pommes, creme glacée vanille i
boutbon Croustillant au Chocolat Valrhona, sorbet
O mandarine
Pana Cota, coulis de fruits de saison et amandes
craquantes
Menu Nice 39 € Menu Monaco 45 €
Foie gras de canard et chutney de mirabelle Royale de Foie gras de«anard, Sauce Pofto et
ou Pousse d’épinard
Royale de Noix de Saint Jacques, Pleurotes et ou
Sauce Chablis Tartare’d’ Avocat, Supréme d’Orange et

Dos de Cabillaud en croate d’Amandes,

Bisque de langoustine, Pousse d’Epinar
ou

Pavé de veau fermier, champi

Asperges vertes, |

(@

chocolat Valrhona, créme glacée

Pistache, Tuile au Grué

—-—-'.-‘_..

/',ae'févettes sauvages au Piment d’Espelette
'

Noix de Saint-Jacques, risotto croustillant, sauce
homardine

u
Filet de Beeuf, sauggccyrémeuse aux Morilles,
Gratin de mhacaroni au Parmesan

Macaron aux fruits, Mousseline au Grand
arnier, Sorbet de saison
ou
Sablé Aux Amandes, Crémeux Manjari et
Ananas Caramélisé




Viande ou pois

Dessert d

Boi

Menu Enfant 20 €

Entrée de saison

écrasée de pommes de terre et jus court

son du moment

u moment

Sson

Nos Fovfai’cs Vin:

Terroir 6 € par personne

1 bouteille pour 3 personnes
Domaine Eric Gelly IGP Pays d’Oc¢
blanc, rosé ou rouge

Terroir 9 € par personne

1 bouteille pour 2 personnes
Domaine Eric Gelly IGP Pays d’Oc¢

blanc, rosé ou rouge

Tradition 11 € par personne

1/2 de bouteille de Coteaux d'Aix, Chateau Bas,
Cuvée L'Avenergue (blanc, rosé ou rouge)

Prestige 15 € par personne

1/2 de Cote de Provence, Domain€ de Jales,
Garde (blanc, rosé-ou rouge)

Privilege 20 € par personne

1/2 de bouteille de Cassis Clos Val Bruyere
Chateau Barbanau (blanc) ou
Sancerre la Petite Moussicre, Alpho

/ -Eﬁéurien 25 € par personne

1/2 de bouteille de Pouilly Fumé Alphonse M_ellbt

(blanc) ou
Pessac Léognan Chateau d'Eyran (rouge)

'
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Eaux minérales - plate

4,5 euro par personne

t gazeuse)}/
discrétion + 1 café ou 1 infusion

- .
-




Nos Formules « Open Bar »

Classique 1h : 9 euro par personne
Incluant:

(Vin blanc et rosé, whisky, Anis, Martini Blanc et Rouge, Biere, Jus d’Orange, Eau minérale plate et
gazeuse, Coca-cola) Chips de Socca, olives, crackers

Demi-heure supplémentaire 4 euro

Plaisir 1h 13 euro par personne
Incluant:

(Harmonie Crémant de Lorraine, whisky, Anis, Martini Blanc et Rouge, Biere, Jus d’Orange, Eau
minérale plate et gazeuse, Coca-cola) Chips de Socca, olives, crackers

Demi-heure supplémentaire 6 euro

Prestige 1h 18 euro par personne

Incluant:

(Champagne, whisky, Anis, Martini Blanc et Rouge, Biere, Jus d’Orange, Eau minérale plate et gazeuse,

Coca-cola) Chips de socca, olives, crackers L

Demi-heure supplémentaire 8 euro

Open Bar Enfant (- 12 ans) 8 euro par enfant
Incluant: Jus de Fruits, Sodas ) Chips de socca, olives, crackers

Canapés

Canapés Chauds et froids selon le marché du chef
5 pieces 7 €

7 picces 9 €

10 pieces 13 €

Droit de bouchon .2 € par personne

A la Consommation :

Kir lorrain ou bourguignon : 4 €

Apéritif maison : 7 €

Marini rouge ou blanc: 5 € S o
Ricard ou astis : 3 € e 4
Coupe Champagne : 10 €
Leffe Blonde : 4.5 €
Biere 1664 : 3.80 €
Panaché : 3.50 €
Jb:6€

Jack Daniels : 6 €
Jus de fruits : 3.50 €
Coca Cola : 3.80 €

ates ou gazeuses, 6 € le litre
¢ ou Infusions : 3.50 €

Nos options

Interlude glacée de saison 5 € par personne
Sorbet fruit et alcool blanc Mirabelle, pomme, citron, poire

Fromage 8 € par personne
Assiette de 3 fromage affinés et mesclun de Saint Jeannet

Menu personnalisé sur table 2 € par personne



Reéglement intérieur

Privatisation des Espaces :

La privatisation de I’établissement est possible sous conditions a établir au préalable avec la Direction.
Le restaurant se réserve le droit d’attribuer une salle différente si le nombre d’invités est inférieur a la
capacité de la salle ou du salon.

Animation Musicale :

L’animation musicale est autorisée en cas de privatisation de I’établissement. Vous pouvez faire appel a
nos prestataires ou bien vous pouvez utiliser les services d’un DJ ou d’une orchestre trouvé par vos
soins. Les prestataires choisis par vos soins doivent étre soumis a la Direction qui se réserve le droit de
les refuser si non adaptés aux espaces et au décor de I’établissement.

L’animation musicale est permise pour des événements qui n’entrainent pas la privatisation de
I’établissement sous certaines conditions (nous consulter).

Heures Supplémentaires :

Notre prestation inclut la disponibilité de nos locaux jusqu’a 16h30 dans le cas d’un repas du midi
et Oh30 dans celui d’un repas du soir ( 2h30 du matin au maximum avec demande d’autorisation au
préalable en mairie)

Toute heure supplémentaire sera facturée 140 euro.

Accés a la piscine
Pour des raisons de sécurité, 'acces a la piscine est strictement interdit pendant la durée de votre
réception.

Responsabilité
Les dommages causés au matériel et aux installations mis a la disposition des convives, entfaineront

frais de remise en état a la charge des Clients.

Pour des raisons évidentes, il est strictement interdit d’utiliser des feux d’artifice; tumigenes, confettis et
mousse. L’utilisation d’éléments de décoration accrochés par clous, adhésif ou punaises, doit
impérativement étre soumise a I’accord de la Direction.

La Direction sollicite la vigilance des parents sur leurs petits afinsqu’aucun accident ne se produise et J
elle décline toute en cas de blessure ou dégradation
Mirabelle n’est en aucun cas responsable des pert
clients.

Recommandation

Afin que votre banquet soit
correct de la part des co
déroulement du sery



Conditions générales de vente.

Réservations: Les réservations des groupes doivent étre effectuées aupres de la Direction ou du Service commercial par
écrit. Une réservation est valide lorsqu’elle est confirmée par la Direction ou par le Service commercial.

Tarifs: les tarifs indiqués sont nets, confidentiels et s’entendent TTC. Les tarifs sont applicables pour les groupes d’au
moins 10 personnes et sont valables du 01/01/2016 au 31/12/2016

Menu : Le choix du menu et des plats doit étre communiqué par écrit a la Direction ou au Service commercial au plus
tard 5 jours avant la date du service (10 jours pour groupes supérieurs a 80 pax). Ce menu doit étre identique pour
I’ensemble des convives. Pour vous garantir fraicheur et qualité, nos recettes peuvent dépendre des arrivages journaliers.
En cas de force majeure, la Direction se réserve le droit de modifier le menu sélectionné : un plat d’une valeur similaire ou
supérieure sera alors proposé.

Effectifs: Les effectifs définitifs doivent étre communiqués au plus tard 72 heures avant l'arrivée du groupe. Cette
information servira de base 2 la facturation finale.

Reéglement : Sauf accord préalable, le reglement s’effectue avant la date de la réception (prépaiement) ou sur place. Nous

acceptons les réglements en especes, carte bancaire et cheque endossable par une banque francaise (les cheques étrangers

ne sont pas acceptés). Les reglements s’effectuent selon le calendrier suivant : -
v 10 % du montant du devis ttc 2 titre d’arrhes accompagnant 'acceptation du devis.

v" 30 % du montant du devis 2 titre de complément d’arrhes 6 mois avant le repas.

V' 40% du montant du devis 1 mois au plus tard avant la prestation
v" Le solde est a régler 1 2 la fin de la prestation.
La facturation s’effectue sur la base de leffectif réservé.
Toute réduction d’effectif non signalée par écrit (e-mail ou fax) a la Direction avant la prestation ne sera pas prise en
compte lors de la facturation finale.
Les arrhes peuvent étre remboursées si 'annulation totale est confirmée par écrit 9 mois avant la prestation.

Annulation : Toute diminution d’effectif doit étre communiquée par écrit (e-mail ou fax) a la Direction ou au Service

commercial 72h au plus tard avant la prestation. En cas d’information a moins de 72h avant la prestation, la facturation
s’effectuera sur la base des effectifs réservés. Sauf cas de force majeure*, 'annulation totale du Groupe.doit étre expri
par écrit (e-mail ou fax) au plus tard 1 semaine avant la date de la prestation. Dans ce cas les arrhes*versées restero
acquises au restaurant. Au-dela de cette date, toute annulation non signalée par écrit (e-mail @8 tax) entrainera de

d’annulation de la totalité de la prestation sur la base des effectifs réservés.
* Les événements de force majeure ici visés sont tous les événements, ou toute mesure émanant ded”Autorité Administrative ou des pouvoits
publics rendant impossible 'exécution du contrat ou empéchant son exécution normale.

_— J
s a la réservation. A défaut, la Direction se téserve 1}:3'

rais

Horaires : Les Groupes sont tenus de respecter les horaires conf
droit de refuser le Groupe.

F
3
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Restrictions : Il est rappelé que les prestations
est strictement interdit d’apporter quelque
écrit par la Direction.

ervices sont exclusivement fournis par le restaurant Ila Mirabelle qu’il
Xtérieur que ce soit sauf avis contraire exprimé au préalable et par
/

Responsabilité : Le Mirabe
clients.

t en aucun cas responsablé des pertes, vols ou dégradations des objets personnels des

Droit applicab rangais; seul le Tribunal de

Commetce

tige: les relations commerciales sont régies par le droi en cas de litige

tibes sera compétent.
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Menu Eveénement de Famille

A partir de 10 personnes
Choix identique pour [ensemble des convives

34 €uro par personne fors boissons et supplément
Entrée

Assiette gourmande
(Foie gras de canard, saumon fumé, profiterole au chévre frais)

ou

Foie gras de canard mi-cuit, chutney de mirabelle
ou

Saumon_fumé par nos soins, créme d'Isigny et perle de yuzu

Ou

Tartare d’avocat, crevettes au piment d Espelette

Entre Terre et Mer

Filet de daurade royale, légumes provencaux, coulis de piquillos et pistou

ou
Filet de cannette 10ti, jus au porto, polenta gratinée au parmesan
ou
Dodine de volaille fermiére, flan Parmentier et jus au romarin
ou
Médaillon de veau poélé, écrasée de pommes agatha et sauce morille (‘sup. 6 €)

Ou

Noix de Saint-Jacques poélées, risotto crousti[[gzt es-fumet de crustaces

andole de desserts
et glacé bergamote, coulis de mirabelle/
u /
tillant au chocolat grand'cru Valrhona, sorbet mandarine

Gaspacho de fraise, créme d’Isigny glacée.et tuile aux amandes

Ou ™
Mi-cuit au chocolat grand cru Valrhona, glace vanille

Nous restons a votre disposition pour étudier avec vous toute autre suggestion selon les saisons .
Pour optimiser les achats et faciliter la bonne marche de la cuisine, nous vous demandons de nous
communiquer le choix de votre menu une dizaine de jours avant la date de votre repas.
Concernant le tarif des boissons, la facturation pourra étre faite a [unité consommé (prix carte)
ou sutvant nos forfaits que nous vous proposons:



Menu

A partir de 10 personnes (Choix identique pour Censemble des convives)

Valable uniquement du mercredi au samedi au Déjeuner hors jour férié
21 €uro par personne fors boissons et supplément
Entrée

Salade de lentilles du Berry et magret de canard fumé maison
ou
Foie gras de canard mi-cuit, chutney de mirabelle ( sup. 6 €)
ou
Gaspacho de tomate au basilic, fine tapenade
Ou
Feuillantine au Saint-Marcellin et miel, mesclun

Entre Terre et Mer

Escalope de saumon soufflée, poireau et fumet de crustacés
ou
Supréme de volaille rotie, flan parmentier, sauce crémeuse a [‘estragon
ou
Filet mignon de porc, écrasé de pommes agatha, moutarde de Meauxt
Ou
Gnocchis aux crevettes et feves, pistou de roquette

Gourmandises—"

a la vanille Bourbon
@
ommes aux amandes, glace vanille /

Créme briil

laces et sorbet du moment, tuile aux amandes
Brioche fagon pain perdu, caramel laitieret glace vanille

restons a votre disposition pour étudier avec vous toute autre suggestion selon les saisons.
Pour optimiser les achats et faciliter la bonne marche de la cuisine, nous vous demandons de
nous communiquer le choix de votre menu une dizaine de jours avant la date de votre repas.
Concernant le tarif des boissons, la facturation pourra étre faite a ['unité consommé (prix carte)
ou sutvant nos forfaits que nous vous proposons.



